DOMINANDO EL ARTE DE LA HOSPITALIDAD

LAS SINGULARIDADES DE CADA OFICIO: BARTENDER

LA CRISTALERIA

LA CIENCIA DEL DISENO

La copa en la que servimos es tan importante como los ingredientes que utiliza-
mos. Cada uno de los recipientes esta disefiado para potenciar la experiencia del
trago.

INSTRUCCIONES DE USO

Une con flechas el nombre de cada vaso o copa con su respectiva imagen.

Pinta || Collins o Alto

Copa Flauta Vaso de Whisky || Copa de Coctel || Copa Margarita
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